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Un’occasione per incontrarsi,
scoprire nuove idee e crescere insieme.
L’evento dedicato ai professionisti della ristorazione.
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Mezzocorona

O Inizio evento

“Percorso di gusto” con fornitori di eccellenze selezionate
in assaggio e novita

12 visita guidata alla cantina

Masterclass “La salumeria italiana” - L’utilizzo dei salumi
in cucina

Amato Pantaleone * Chef Team Nazionale Cuochi

22 visita guidata alla cantina

Masterclass “La tecnologia in cucina” - Innovazione per
ottenere piu salubrita, piu benessere e minor spreco

Gaetano Raguni ¢ Coordinatore Team Chef Orogel

32 visita guidata alla cantina

Masterclass “La carne” - Una materia antica e preziosa
in cucina

a cura di Segata Spa

Showcooking

Chef Stefano Goller * Presidente Associazione Cuochi Trentini

Open bar con DJ Set e bartender

Chiusura evento
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https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfq6nZRUolgDIg6EmKXNoL-g5hPJFrupvQeXVPc5JAzweuQYg/viewform

